
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  

	  

COMUNICATO	  STAMPA	  
	  

Estate	  a	  tavola?	  Passala	  con	  VizEat!	  
	  

Un	  modo	  tutto	  nuovo	  per	  scoprire	  ricette,	  aprirsi	  a	  nuove	  culture	  e	  conoscere	  tante	  
nuove	  storie	  e	  persone	  

	  
Milano,	  9	  luglio	  2015	  -‐	  	  
L’estate	  è	  ormai	  arrivata	  ed	  è	  tempo	  di	  cominciare	  a	  pensare	  alle	  proprie	  vacanze	  estive.	  Per	  gli	  
appassionati	  di	  mare,	  VizEat	  potrà	  aiutarvi	  a	  gustare	  un	  modo	  tutto	  nuovo	  di	  andare	  a	  tavola,	  
anche	  in	  vacanza!	  
La	  cucina,	  infatti,	  da	  sempre	  ha	  la	  capacità	  di	  unire	  e	  far	  incontrare	  persone,	  culture	  e	  popoli	  
diversi	  fra	  loro	  il	  tutto	  in	  un	  panorama	  variegato	  e	  ricco	  di	  storia	  e	  sapore.	  	  
Ed	  è	  proprio	  tra	  le	  persone	  del	  luogo	  che	  gli	  stessi	  piatti	  possono	  essere	  non	  solo	  assaporati,	  ma	  
anche	  vissuti. In	  questo	  senso,	  il	  modo	  di	  viaggiare	  cambia	  e	  si	  fonda	  sulla	  fiducia	  scaturita	  dagli	  
scambi	  interpersonali,	  sull’ospitalità	  di	  chi	  si	  propone	  e	  sulla	  curiosità	  di	  chi	  vi	  partecipa.	  
	  
Presente	  nelle	  principali	  località	  di	  mare	  Europee,	  VizEat	  è	  in	  grado	  di	  offrirvi	  tante	  possibilità	  di	  
gustare	  menù	  e	  selezioni	  gastronomiche	  nuove	  e	  sfiziose.	  
Lasciatevi	  tentare	  dalle	  svariate	  proposte	  di	  un	  network	  che	  conta	  più	  di	  1500	  Host	  presenti	  in	  più	  
di	  55	  paesi	  del	  mondo.	  Dalle	  ricette	  di	  pesce,	  ai	  menù	  tipicamente	  vegetariani,	  alle	  particolarità	  a	  
base	  di	  carne	  fino	  alle	  sessioni	  di	  live	  cooking,	  c’è	  l’imbarazzo	  della	  scelta	  per	  poter	  pranzare	  o	  
cenare	  durante	  i	  vostri	  soggiorni	  estivi	  al	  mare.	  
	  

	  

	  

	  

	  



	  

Il	  fascino	  dei	  sapori	  della	  cucina	  spagnola,	  in	  Francia.	  	  
	  
A	  pochi	  metri	  dal	  lungomare	  di	  Nizza,	  immersi	  in	  una	  atmosfera	  dal	  volto	  familiare	  e	  con	  la	  
passione	  per	  i	  piatti	  più	  famosi	  della	  cucina	  iberica:	  dalla	  Paella,	  ai	  piatti	  di	  pesce	  fino	  ad	  arrivare	  al	  
cuscus.	  	  
Uno	  degli	  obiettivi	  dell’host	  Carole	  è	  proprio	  quello	  di	  far	  conoscere	  non	  solo	  la	  propria	  cucina,	  ma	  
anche	  il	  suo	  paese	  di	  origine.	  Con	  ingredienti	  freschi	  e	  cucina	  tipicamente	  mediterranei,	  si	  avrà	  la	  
possibilità	  di	  conoscere	  nuovi	  amici	  e	  imparare	  tante	  nuove	  ricette.	  	  
	  
Host:	  Carole	  –	  Prezzo:	  25€	  
URL:	  https://it.vizeat.com/events/consult/flavours-‐of-‐spain-‐in-‐nice	  
	  
	  

	  
Un	  brunch	  d’eccezione	  nella	  cornice	  da	  cartolina	  di	  un	  tipico	  trullo	  pugliese.	  
	  
A	  pochi	  passi	  dal	  mare	  della	  splendida	  Puglia	  immersi	  nella	  tipica	  cornice	  dei	  Trulli,	  potrete	  gustare	  
un	  sofisticato	  brunch	  con	  tante	  piccole	  ricette	  tipiche	  della	  tradizione	  tarantina,	  coccolati	  dal	  
calore	  e	  dall’ospitalità	  e	  dalla	  simpatia	  degli	  host	  locali.	  
	  
Host:	  Giulia	  –	  Prezzo:	  45€	  
URL:	  https://it.vizeat.com/events/consult/brunch-‐in-‐the-‐trulli	  
	  
	  

	  
Un	  pranzo	  con	  le	  tipiche	  delizie	  siciliane	  guardando	  il	  Golfo	  di	  Trapani.	  	  
	  
Affacciati	  sul	  golfo	  di	  Trapani,	  ad	  un	  passo	  dalla	  nota	  San	  Vito	  Lo	  Capo,	  potremmo	  gustare	  il	  
particolare	  sapore	  del	  Cous	  Cous	  alla	  siciliana,	  cucinato	  dalle	  mani	  esperte	  dell’host	  Anna	  con	  una	  
ricetta	  tradizionale	  che	  si	  tramanda	  da	  generazioni.	  
Ospitalità,	  tradizione	  e	  sapori:	  anche	  questo	  è	  VizEat.	  
	  
Host:	  Anna	  –	  Prezzo:	  28€	  
URL:	  https://it.vizeat.com/events/consult/sicilian-‐food-‐cous-‐cous	  
	  
	  

	  



	  
Un	  menù	  tutto	  gluten-‐free	  con	  lo	  sguardo	  sul	  mare	  della	  costa	  Azzurra.	  
	  
	  
Anche	  per	  chi	  ha	  esigenze	  alimentari	  differenti	  come	  ad	  esempio	  menù	  gluten-‐free	  o	  vegetariani,	  
VizEat	  offre	  la	  possibilità	  di	  poter	  gustare	  una	  splendida	  cena,	  ad	  esempio	  affacciati	  sul	  mare	  di	  
Nizza,	  senza	  trascurare	  le	  esigenze	  di	  ognuno.	  
	  
Host:	  Alain	  –	  Prezzo:	  54€	  
URL:	  https://it.vizeat.com/events/consult/180-‐baie-‐des-‐anges	  
	  
	  

	  
In	  Argentina	  con	  il	  fascino	  di	  Mar	  de	  la	  Plata	  per	  un	  menù	  tutto	  francese.	  	  
	  
La	  coppia	  di	  Host	  Luca	  e	  Laetitia	  vi	  aspetta	  nella	  loro	  “Chez	  Lucas&Laety“,	  pronti	  per	  accogliere	  e	  
conoscere	  nuove	  persone,	  ma	  sopratutto	  per	  gustare	  un’ottima	  cena	  con	  una	  selezione	  di	  piatti	  
tipicamente	  francesi	  e	  con	  vista	  sull’oceano	  Atlantico	  di	  Mar	  de	  la	  Plata.	  Conoscere	  nuove	  persone	  
per	  vivere	  un	  momento	  unico	  ed	  indimenticabile.	  
	   
	  
Host:	  Luca	  e	  Laetitia	  	  –	  Prezzo:	  20€	  	  
URL:	  https://it.vizeat.com/events/consult/exquisite-‐french-‐diner-‐with-‐seaview	  	  

	  

	  
Ci	  sono	  molti	  modi	  di	  viaggiare	  e	  di	  scoprire	  le	  caratteristiche	  della	  destinazione	  scelta	  per	  le	  
vacanze:	  uno	  di	  questi	  avviene	  proprio	  attraverso	  il	  cibo.	  
Con	  il	  claim	  ‘Authentic	  Food,	  Authentic	  People’,	  VizEat	  vuole	  unire	  la	  passione	  per	  il	  cibo	  fatto	  in	  
casa,	  semplice	  e	  genuino,	  alla	  socialità	  dello	  stare	  insieme,	  del	  conoscere	  nuove	  persone,	  ma	  
soprattutto	  nuove	  storie.	  	  

	  
Ufficio	  Stampa:	  VizEat	  

PR	  &	  Go	  Up	  Communication	  Partners	  –	  www.prgoup.it	  -‐	  www.press-‐goup.it	  
Gloria	  Peccini	  –	  Email	  gloria.peccini@goup.it	  	  -‐	  Tel	  335	  276216	  

Stefano	  Leotta	  –	  Email	  stefano.leotta@goup.it	  -‐	  	  Tel	  335	  7823369	  
	  


